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GRILLMARINADE
MACADAMIA-BASILIKUM

2 EL heifles Wasser

2 TL Créme de Chocolate Macadamia
4 EL Ol

1 - 2 EL Joghurt (3,5 % Fett)

6 Blatter Basilikum, fein gehackt

1 Knoblauchzehe

Y% TL Senf

1 Spritzer Weif3wein-Essig

Salz & roter Pfeffer

HINWEIS:

Die Créme in heiflem Wasser losen, dann mit
dem Rest mischen.

TIPP:
Passt gut zu Gefliigel.
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GRILLMARINADE
ESPRESSO-LIMETTE

2 EL heifles Wasser

2 TL Creme de Chocolate Espresso

2 EL Honig

Y2 gestrichener TL Piment (Nelkenpulver)
1 TL Chili Pulver

1 Knoblauchzehe

1 Limette (Saft)

1 EL Soja Sauce

Salz & Pfeffer

HINWEIS: Die Créme in heiflem Wasser
16sen, dann mit dem Rest mischen. Alternativ
in einem Espresso 10sen, das intensiviert den
Geschmack.

TIPP: Passt gut zu Steak und Fleisch-
Gemdiisespiefien.



GRILLMARINADE
ERDBEER-CURRY

2 EL heifles Wasser

2 TL Créme de Chocolate Erdbeere
4 EL Joghurt (3,5% Fett)

1 EL Weiflwein-Essig

Y% TL Senf

Y2 TL Thymian

1 EL Curry

Salz & Pfeffer

HINWEIS:
Die Créme in heiflem Wasser losen, dann mit
dem Rest mischen.

TIPP:
Passt gut zu Gefliigel.



GRILLMARINADE
BLUTORANGE-SHERRY

2 EL heifles Wasser

1,5 TL Créme de Chocolate Blutorange
4 EL Ol

3 - 4 EL Sherry

0,5 TL Senf mittelscharf

0,5 TL Chili Pulver

0,5 TL Thymian

Salz & Pfeffer

HINWEIS:
Die Créme in heiflem Wasser losen,
dann mit dem Rest mischen.

TIPP:
Passt gut zu Rind und Gefliigel.
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